
CG740F CUCINA 4 FUOCHI GAS SU FORNO GAS

(G) ENTRATA GAS
(E) ENTRATA ELETTRICA
(A) CARICO ACQUA
(C) CARICO ACQUA CALDA
(F) CARICO ACQUA FREDDA
(S) SCARICO ACQUA

Struttura in acciaio
Piano stampato con spessore 1,2 mm
Altezza del piano di lavoro regolabile da 850 a 900 mm
Cruscotti sagomati con comandi inclinati verso l’operatore
Bruciatori principali con potenze variabili e fissati ermeticamente sul piano
Rubinetti di sicurezza con termocoppia e fiamma pilota
Griglie in ghisa smaltata nera resistente agli acidi
Le razze lunghe garantiscono l’appoggio di pentole di piccole dimensioni
La potenza dei singoli bruciatori è di 2x4 kW e 2x8 kW

Base forno gas realizzata in acciaio
Forno a gas GN 2/1 dotato di valvola termostatica per una regolazione della temperatura da
100°C a 330°C
Bruciatore a fiamma stabilizzata completo di fiamma pilota, termocoppia di sicurezza
ed accensione piezoelettrica
Dimensioni della camera di cottura, 65,5x57,5x30H Cm
Forno a gas statico
Potenza forno 8 kW
Apparecchiatura dotata di piedini regolabili in altezza in acciaio inox

Dimensioni: (mm)
800x700x900
Volume: (m³) 0,9

Peso: (Kg) 140

Dati tecnici generali

kW 32

UNI ISO 7\1 R 1/2”

Connessione gas

General technical data

(G) GAS INLET
(E) ELECTRICAL PLUG
(A) WATER INLET
(C) HOT WATER INLET
(F) COLD WATER INLET
(S) WATER DRAIN

GB

Dimensions: (mm) 1200x700x900 

Volume: (m³) 1,3

Weight:: (Kg) 210

Gas connection

kW 36

UNI ISO 7\1 R 1/2”

Dimensions: (mm) 800x700x900 

Volume: (m³) 0,9

Weight:: (Kg) 140

Gas connection

kW 32

UNI ISO 7\1 R 1/2”

4 BURNER GAS RANGE ON GAS OVENCG740F

•	 Steel	frame
•	 1.2mm	thick	pressed	top
•	 Height-adjustable	cooktop	(850-900mm)
•	 Moulded	control	panel	with	knobs	inclined	towards	the	operator
•	 Variable-power	main	burners	hermetically	sealed	to	the	top
•	 Safety	devices	equipped	with	pilot	flame	and	thermocouple
•	 Acid-resistant	black	enamelled	cast	iron	pan	supports
•	 Long	spokes	suitable	for	small	pans
•	 2x4	kW	and	2x8	Kw	burners
•	 Steel	gas	oven	base
•	 Fitted	with	thermostatic	valve	for	temperature	regulation	(100°C	to	330°C)
•	 Stabilized	flame	burner	equipped	with	pilot	flame,	safety	thermocouple	and	

piezo	ignition
•	 Cooking	chamber	size,	693x300Hx580	cm	GN	2/1
•	 Static	gas	oven
•	 8kW	oven	power
•	 Unit	fitted	with	stainless	steel	height-adjustable	feet


